
 

 

CO S RYBOU?! 
Kurz je určen pro naprosté začátečníky, kteří nemají se zpracováním ryb žádnou nebo pouze minimální zkušenost. 

Cílem kurzu je seznámení s obecným povědomím o rybách jakožto živých organismech a umožnit účastníkům 

vyzkoušet jednotlivé kroky základního zpracování ryb od vyjmutí ryb z vody po uskladnění zpracované svaloviny.  

Kurz je rozdělen na 2 části: 

Teoretická část (1 hodina):         Základy anatomie a fyziologie ryb 

Principy manipulace s živými a usmrcenými rybami ve vztahu k legislativě 

a správné provozní praxi 

Praktická část (5 hodin): Základní pomůcky pro usmrcení a zpracování ryb a jejich údržba 

Manipulace s živými rybami a správný postup při jejich usmrcení 

Zpracování kapra a pstruha do formy jatečně opracovaných těl (odstraňování 

šupin a ploutví, kuchání, oddělení hlavy od trupu, principy půlení a filetování) 

Celková doba trvání kurzu je 6 hodin (od 09:00 do 15:00) Ryby zpracované do finální úpravy je možno odnést 

domů. 

Kurz zahrnuje: 

Papírové materiály a psací potřeby 

Vstupní suroviny (kapr obecný, pstruh duhový) 

Zapůjčení pracovních a ochranných pomůcek 

Občerstvení 

Propagační tričko projektu 

KURZ JE V NÁSLEDUJÍCÍCH TERMÍNECH ZDARMA (PODPOŘENO EVROPSKOU UNIÍ, EVROPSKÝM NÁMOŘNÍM A 

RYBÁŘSKÝM FONDEM, OPERAČNÍM PROGRAMEM RYBÁŘSTVÍ) 

ZVÝRAZNĚNÉ TERMÍNY JSOU URČENY VÝHRADNĚ PRO LEVORUKÉ ZÁJEMCE. 

 PŘIHLÁŠENÍ JE MOŽNÉ POUZE ON-LINE ZDE: 

https://czv.jcu.cz/cs/kurzy-pro-verejnost/ 
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